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We are Paola and Andrea, five years ago we opened a tiny
stall, CasaManco box 22, In the Testaccio market. Three
years later our daughter |Isotta joined us in this venture
and with the support and contribution of our other two

sons, Riccardo and Rio, we opened CasaManco In
Trastevere.

CasaManco Is a young business in the Roman gastronomic
scene which distinguishes itself for its creativity,
attention to detail and dedication. We are proud to be
able to offer our customers the warmth of a home, a place
where you are always welcome.

CasaManco was our chance to create our own style pizza
with a dough made with a selection of Italian organic
flours, leavened for 100 hours and highly hydrated,
making it airy and soft, topped with fresh ingredients

that are locally sourced.

CasaManco is ready to grow more every day and we want
to share our journey with you.

CasaManco Testaccio CasaManco Trastevere
Mercato di Testaccio box 22 Via di S. Cosimato 4
Mon-Sat 09:30-14:30 Tue-Sun 11:00-22:00
casamanco23@gmail.com casamanco23@gmail.com

+39 06 89 13 26 52 +39 06 89 13 32 64


https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g187791-d11793251-Reviews-CasaManco-Rome_Lazio.html
https://www.facebook.com/casamanco
https://www.instagram.com/dacasamanco/
https://casamanco.it/
https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g187791-d20238469-Reviews-CasaManco_N_4-Rome_Lazio.html
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Nol siamo Paola e Andrea, cinqgue anni fa abbiamo aperto
un piccolo chiosco, CasaManco box 22, nel mercato di
Testacclio. Tre anni dopo nostra figlia Isotta si € unita a
Noi IN questa iMmpresa e con Il sostegno e contributo degli
altri due figli, Riccardo e Rio, abbiamo aperto CasaManco
N.4 a Trastevere.

CasaManco e una giovane realta del panorama
gastronomico romano che si distingue per creativita, cura
deil dettagli e dedizione. Siamo orgogliosi di poter offrire

al nostri clienti 1l calore di una casa, un luogo dove si e
sempre | benvenutl.

CasaManco e stata |la nostra occasione per creare il nostro
stile di pizza con un impasto realizzato con una selezione
di farine biologiche italiane, lievitato per 100 ore e molto
Idratato, rendendolo arioso e morbido, condito con
iIngredienti freschi e a km O.

CasaManco € pronta a crescere ogni giorno di piu e
vogliamo condividere con voi Il nhostro viaggio.

CasaManco Testaccio
Mercato di Testaccio box 22
Lun-sab 09:30-14:30
casamanco23@gmail.com
+39 06 89 13 26 52

CasaManco Trastevere
Via di S. Cosimato 4
Mar-dom 11:00-22:00

casamanco23@gmail.com
+39 06 89 13 32 64


https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g187791-d11793251-Reviews-CasaManco-Rome_Lazio.html
https://www.facebook.com/casamanco
https://www.instagram.com/dacasamanco/
https://casamanco.it/
https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g187791-d20238469-Reviews-CasaManco_N_4-Rome_Lazio.html

